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Wir sind Griuner Veltliner

Der Griine Veltliner ist unser vinophiler Nationalstolz. Er ist vielschichtig, kann schlank sein und zart.
Oder mdchtig mit Charisma. Was er aber immer hat, ist Pfeffer.

+«« Von Andrea Knura

Heute sind wir michtig stolz auf unse-
ren Griinen Veltliner. Schlieflich wird
dieser Wein vorwiegend in Osterreich
angebaut. Die Rebe ist eine natiirliche
Kreuzung aus Traminer und St. Geor-
gen. Gerne genieflen wir den Griinen
Veltliner als Speisenbegleiter. Denn in
seiner Vielschichtigkeit kann er zu je-
dem Gang serviert werden. Wir trin-
ken ihn aber auch einfach so. Weil er
uns schmeckt: frisch, wiirzig, fruchtig,
mit leichter Zitrusnote, saftig am Gau-
men, durch die Siure knackig, pfeffrig,
individuell, aber auch sehr prignant,
ein lebendiger Wein. Und wir spritzen
ihn mit Soda. Fiir einen guten Spritzer
braucht es aber guten Wein! Mit gutem
Grund: ,Die Kohlensiure steigt aus
der Fliissigkeit auf. Dabei reifit sie die
Aromastoffe des Weines mit, verstirkt
diese“, so Christian Kubicek, Biotech-
nologe der TU Wien.

Vom Briinnerstrafiler zum DAC

Vor 30 Jahren war er noch als sduerli-
cher Briinnerstrafiler bekannt. Verkauft
wurde er meist in Liter-Flaschen. Was
ist passiert? Denn ganz klar hat sich der
Griine Veltliner zum Besseren, ja so-
gar zu seinem Allerbesten, entwickelt.
Grundsitzlich muss man wissen, dass
der Griine Veltliner die wichtigste auto-
chthone Rebsorte in Osterreich ist. Die
Region des Weiflweins mit dem typisch
pfeffrigen Geschmack ist das niederds-
terreichische Weinviertel, aber auch
Wagram, die Wachau oder das Kamp-
tal sind ,Griiveland. Viele der Betrie-
be kénnen auf mehrere Jahrhunderte

‘Weingut Faber-Koechl
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‘Weinbauvergangenheit zuriickblicken.
Seit 2003 wird der Griine Veltliner
im Weinviertel als herkunftstypischer
DAC-Wein vinifiziert. Man stellte da-
mit das Anbaugebiet vor die Traube.
Maria Faber-Kgchl vom gleichnamigen
Weingut: ,Wo Weinviertel DAC drauf-
steht, ist ein Griiner Veltliner drinnen
und kein Schilcher. DAC bedeutet ,Dis-
trictus Austriae Controllatus'. Es ist ein
gesetzliches Kiirzel fir gebietstypische
Weine. Weinviertel DAC ist ein fruch-
tig, pfeffrig, frisches Achterl mit gutem
Preis-Leistungs-Verhiltnis. Das macht
den DAC insbesondere auch fiir Ein-
steiger interessant, die sich bisher nicht
so sehr mit dem Thema Wein auseinan-
dergesetzt haben.”

Boden und Klima

Knapp 6.700 Hektar Anbau Griiner
Veltliner im Weinviertel bedeuten nicht
nur die Hilfte des gesamten Bestands

‘Weingut Faber-
K&chl. Mutter
Maria und
Tochter Anna
sind Winze-
rinnen aus
Leidenschaft.
Im Weingarten
packen sie noch
jede Rebe per-
sonlich an, alle
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werden per
Hand verlesen.

in Osterreich, sondern auch knapp die
Hilfte weltweit. Und das in einer Regi-
on, die, oberflichlich betrachtet, nicht
gerade typisch fiir eine Weinregion ist.
Kubicek beschreibt das Zusammenspiel
von Boden und Klima folgendermaf3en:
,Das gemifligte kontinentale Klima
bringt wenig Niederschlag. Es regnet
meist kurz und heftig. Das ist optimal,
denn das pfefferartige Aroma

des Griinen Veltliners ist
sehr abhingig vom Son-
nenlichtzyklus auf die
Traube.“ Viel Sonne,
wenig Regen, hohe
Temperaturunter-
schiede zwischen Tag
und Nacht, kalte trockene
Winter - nirgends ist die
Kombination der Standortbedingun-
gen Boden und Sonne so gut wie im
Weinviertel. Der Boden ist natiir-
lich kein homogenes Ganzes, son-

dern ein Konglomerat verschiedener
Bodentypen. Lossbéden kommen vor
allem im nordlichen Weinviertel vor.
Er ist ein guter Wasserspeicher und
eignet sich besonders gut fiir den Grii-
nen Veltliner. Der Wein wird michtig,
wiirzig. Auf Sandboden dominieren
Zitrusnoten, Kriuter. Gneis mit Sand-
auflage bringt Eleganz und Granit

Wiirze und Honig. Die Mineralitit
ergibt sich durch den Nihrstoffmix
des Bodens. Aber egal welcher

Boden: Griiner Veltliner hat

immer Pfeffer. Und der macht
sich bei jedem Schluck ganz an-
genehm zuerst in der Nase
breit.

Auf bauernladen.
at finden Sie derzeit
rund 80 verschie-

dene Griine Veltliner im
Angebot.
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Gutes zum Schenken
fiir Kunden, Mitarbeiter
und jeden Anlass.




